Gaffen vom Stein

KAPFENSTEINER SCHLOSSBOTE

,Drei & Drel” - Kostschluck und Gaumenkitzel

Martin Winkler-Hermaden hat sich fir die heurige Saison wieder einiges Neues
einfallen lassen. Wenn man zum Beispiel ,,Drei & Drei — Kostschluck und Gaumen-
kitzel“ aus der Speisekarte auswahlt, serviert die Schlosskiiche 3 kleine kulinarische
Schmankerln mit 3 dazu passend ausgewihlten Weinen.

Schloss Kapfenstein im Frihling!

Ab 6. Mirz 6ffnen sich wieder die Tore von Schloss Kapfenstein. Es ist schon Tradition, dass sich viermal im Jahr swingender Jazz in den
alten Schlossmauern breit macht. Am 15. Mdrz ist es zum ersten Mal in diesem Jahr soweit: E.T. und seine Jazzpartie verwohnen mit
ihrer mitreilenden Musik, die Schlosskiiche gibt sich friihlingshaft und dazu zeigen die jungen 2008er Weine, was jetzt schon in ihnen
steckt. Sobald die Sonnenstrahlen starker warmen, kann man auch mit einem Picknickkorb aus der Schlosskiiche zu seinem Lieblings-
platz am Schlosskogel ziehen und die frihlingshafte Natur geniefSen. Besser noch, man beansprucht gleich das Angebot ,Friihlingstage
im Schloss” ...am besten zu zweit, um in Ruhe die Hektik des Alltags auszublenden.

Das Weinjahr 2008
Das Weinjahr 2008 brachte uns einige Herausforderungen. Die zahlreichen Niederschliage liefen die Reben prachtig wachsen, ver-
ursachten aber einen hohen Krankheitsdruck im Weingarten. Unsere Intensionen, noch naturnaher zu arbeiten, auf Herbizide und
Insektizide ganz zu verzichten (auch auf 6 Hektar der Rebfldchen versuchsweise biologischen Pflanzenschutz zu betreiben), machten
die Situation nicht unbedingt leichter. Ein kiihler September und die trockene Witterung in den Wochen danach stabilisierte aber die
Lage, und die Trauben konnten ab Ende des Monats in sehr guter Qualitdt geerntet werden. Jetzt prasentieren sich die 2008er Weine

der Steirischen Klassik in jugendlicher Frische mit mehr Mineralik als in den letzten Jahren. Die Lagenweine 2008 beenden gerade die
Garung, die Rotweine reifen schon in grofSen Féassern und Barriques. Man darf sehr neugierig und gespannt auf den Jahrgang 2008 sein!
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Beim heurigen Tag der offenen Tir wollen wir nicht nur die Kellertiiren, sondern in erster Linie die Weingartentore 6ffnen. Der Schwer-
punkt soll eine Weingartenbegehung mit dem Thema ,Wo entsteht die Weinqualitat” sein. Was und wie wird im Weingarten gearbeitet,
welche Malknahmen, Bedeutung der Griinarbeit, wieso, welche Wirkung...?

Aulerdem: — Betriebsprdsentation im neuen Verkostungsraum — Kennenlernen des aktuellen Jahrganges — Reife und wertvolle Weine

aus unserer Schatzkammer — , Keramische Spielereien” von Profis und weinkundigen Amateuren.
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Herz-Christi-Kapelle

Vor iiber 300 Jahren wurde die Kapelle auf dem Kapfensteiner Kogel erbaut. 2001 feierten wir dort die Weihe ihrer neuen Glocke mit
einem grofen Kogelfest. Bis zum 310jdhrigen Bestehen im Jahre 2011 soll der Anfang des 18. Jhs entstandene Kreuzaltar renoviert und
gesichert werden. Fiir die Wiederherstellung des Altares verkaufen wir ,, Bausteinweine”, einzelne Weinflaschen aus der privaten Vino-
thek, schon in einer kleinen Holzkiste verpackt. Der Erlos wird fiir die Restaurierung des Altares verwendet.

,Ausgezeichnete Weine”

Im Jahr 2008 waren wir wieder an Wettbewerben und Verkostungen beteiligt. Das Jahr fing mit einem Bericht von wein.pur iiber Olivin
an. Fir diesen Bericht wurden 14 Jahrgdnge entkorkt und verkostet. Bei dieser Bewertung schnitt der Jahrgang 1995 am besten ab!

In der Sektverkostung der Kleinen Zeitung erreichte unser Sekt ,Caphenstein brut” den 2. Platz. Im englischsprachigen Raum wurden
wir vom Wine Enthusiast und dem Beverage Tasting Institute ausgezeichnet. — Den wohl groften Erfolg im letzten Jahr erreichten wir
im Inland. Bei der Austrian Wine Challenge in Wien bekam der Olivin einen Platz unter den Top 3 in der Kategorie ,Blauer Zweigelt”
unter mehr als 8000 internationalen Einreichungen. Mehr liber Auszeichnungen kann man auf unserer Homepage nachlesen.

Ein Geburtstag zum Feiern: Eva Winkler- Hermaden wird 80!

Eva Winkler-Hermaden feiert im Mai 2009 lhren 80ten Geburtstag! Wir sind sehr stolz auf sie! Zusammen mit ihrem Ehemann Burk-
hardt hat sie in den schweren Nachkriegsjahren den landwirtschaftlichen Betrieb Schloss Kapfenstein zuerst zum Buschenschank und
dann zum Gasthaus, Restaurant und Hotel ausgebaut! lhre 4 Kinder, Georg, Ulrich, Martin und Elisabeth sind immer mit dem Schloss
Kapfenstein verbunden: Georg, der Schloss und Weingut Gbernommen hat und weiterfiihrt; Ulrich, der seit diesem Jahr seinen eige-
nen Verlag leitet (www.edition-wh.at); Martin, der seit Gber 20 Jahren ,kochléffelfihrend” und ,haubentragend” im Schloss agiert;
Elisabeth, die seit 1982 selbstindig ihre eigene Werbeagentur in Baden fihrt.

So gibt es nun auch Biicher von
Winkler-Hermaden. Ulrich Wink-
ler-Hermaden ist ein ,alter Hase”
im Verlagsgeschéft. Als Geschafts-
fiihrer war er in Wien viele Jahre
in fiihrender Verlagsposition tatig
und hatte immer mit der Heraus-
gabe historischer Werke zu tun.
Nun hat er seinen eigenen Verlag
gegriindet, die Edition Winkler-

Termine 2009

6. Mdrz: Saisonbeginn im Schloss

15. Mdrz: 11 Uhr ,Jazz & Fisch Brunch” mit E.T.”s Jazzpartie € 44,- Hermaden. Entstehen werden Pu-

11. April: 19 Uhr Ostermenii mit Kitz, Lamm und Osterfeuer € 47,- blikationen: zur osterreichischen

. . . X Geschichte, zur Kulturgeschichte,

9. Mai: KLASSIK-Fest in Schloss Gamlitz. Infos unter: www.stk-wein.at zur Regionalgeschichte und ero-

21. Mai - 14. Juni: Centropalia 2009 - Konzert im Schloss am 26. Mai und 9. Juni tischen Kunst. Nahere Informati-
20. Juni: Tag der Offenen Kellertiir onen unter: www.edition-wh.at

28. Juni: 11 Uhr ,Sommer-Jazz-Brunch” mit der Fehring City Band € 44,-
24. Juli - 27. Sept: Ausstellung im Langen Keller ,Mechanische Mébel”
2. August: 11 Uhr ,Sommer-Jazz-Brunch” mit der Fehring City Band € 44,-
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