Manfred Tement: Sektproduzenten miissen Schwung holen*

as
prickelt
denn da?

Alles plitschert blofd Prosecco,
dabei zeigt der heimische Sekt
plétzlich erstaunlich spritzige

FErgebnisse. Das stellten jedenfalls

unsere zehn Experten beim
Verkosten fest.

Heinz Reitbaver freute sich dber Champaanerqualitst

=

Erich Polz: ,Wer mit guten Grundweinen arbeitet, hat Erfolg®

UTE BAUMHACKL

nen Buf mehr zu verlieren,
das Image des prickelnden
Getriinks grundelt im Keller. Da-
bei bringen neuerdings zahlrei-
che Winzer und Kellergien er-
staunlich hochwertige Kreden-
zen auf den Markt. Wird der hei-
mische Sekt unter seinem Wert
geschlagen? Wir baten zehn Ex-
perten zur Verkostung quer
durch das aktuelle Ange-
bot.
Noch waren die Glaser
nicht gefiillt, da brachte
Hotelier Helmut Marko das
Dilemma  bereits auf den
Punkt: .Da sitzen wir und
testen Sekt, und in den Bars
trinken die Leute  aus-
schliefilich Prosecco.” Fine
Beobachtung, die  sich
schwer entkriften ldsst
Aber warum hat die ita-
lienische Billigperle dem
heimischen Produkt so
miihelos den Rang abge-
laufen? ,Der Name Sekt’
ist halt fiberholt®, konsta-
ticrt der Kirntner Zwei-

D;:r Sekt hat in Osterreich kei-

[ = Y

Erkldrter Favorit der Jury:
Schlumberger DOM Brut

b
Dreihaubenkoch Gerhard Fuehe: nicht alles aefel hm

Maria Trippolt: thr Favorit

haubenkoch Sepp Trippolt. Spit-
zenwinzer Manfred Tement se-
kundiert: .Ein  Aufbruch wie
beim Wein hat im Bereich des
Sekts nie stattgefunden®, ein ein-
helliges Schwungholen der Pro-
duzenten sei bisher leider auspe-
blieben.

Wiederentdeckung niitig
Die Kritik des steirischen Wein-
Dovens am fehlenden Qualitdts-
bewusstsein wird von  seinem
Eollegen Erich Polz geteilt: , Wer
aus guten Grundweinen Sckt er-
zeugt, hat auch Erfolg." Gerade
an den Winzersekten qualitits-
bewusster und experimentier-
freudiger Weinbauern ist das
durchaus schon abzulesen, findet
auch | Steirereck®-Patron Heinz
Reitbaver - nur leider fillt das
dem heimischen Publikum noch
kaum auf JFir die Osterrel-
chischen Sekte auf unserer Karte
interessieren sich in erster Linie
auslindische Giste,”

Wie spannend die Wiederent-
deckung des verpinten Schaum-
weins sein kann, zeigte sich bei
der Kleine Zeitung-Expertenver-
kostung - gepritft wurden zehn
Vorzeigeprodulte  heimischer
Weinbauern und Kellereien, da-
bei zeigten sich sowohl deutliche

Reaina Fleneoa oritifte den



Qualititsunterschiede als auch
einige Uberraschungen.

Auch die wesentlichen Merk-
male eines guten Sekis wurden
von den Fachleuten besprochen:
oJe feiner die Perle, desto linger
ist der Sekt auf der Hefe pelegen®,
s0 Manfred Tement, ,cine schone

Charme und das Potential

Perlage zeugt von Reife Auch
die berithmte . Cremighkelt” guter
Schaumweine, so Erich Polz, ver-
dankt sich lingerer Laperung auf
der Hefe und ist ein Reifezeichen.
Sein Tipp: .Bel Spitzenproduk-
ten sind Jahrgang und Zeitpunkt
des Degorgierens (Enthefens,

Sopp Trippolt: _Schade. der heimische Sekt qilt 2l iiberholt®

Anm.) am Erikett angefihee.” Auf
kreativen Umgzing der Sekther-
steller mit heimischem Terroir
ist Heinz Reithauer gespannt, Illa
Szemes setzt auf klugen Umgang
mit der Siure heimischer Trop-
fen, Und wie man gedffneten Seki
am besten aufbewahrt, merkie

Walter Polz: . Heimischer Aufholbedarf lasst sich nicht leugnen®

Heimische Sekte
bei der Qualitits-
pritfung: leicht
machten es sich
die Tester nicht. Ein
Yergniligen war die
Verkostung den-
noch

STUHLHOFERS WO F (33

Gerhard Fuchs  abschlieffend
noch an: ,Wer beim Trinken gur
plant, lisst nichts iibrig.” Dass ein
Silberltffel im Flaschenhals die
Kohlensiure in der Flasche hilt,
ist niimlich ein Mirchen.

Testergebnisse ouf Seite 56

Helmut Marko veraab nach kritice her Prilfuna mwei Hechestnoten
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ﬁ des Experiment.

i zublumig, aufdring-
ol lich®, Aufjeden Fall
! ein nicht unspannen-

Ubersprudelndes Lob

Wer da nicht in Sektlaune geriit! Ein strahlender Sieger und zwei Zweitplatzierte stehen beim Sekt

Schlumberger DOM
Brut 2004. 21,49 Euro,
Wein & Co.

Drei Winzer aus der
Steiermark, dem
Burgenland und Nie-
derdsterreich unter
dem Dach einer
Grofikellered, Char-
donnay- & Pinot
noir-Trauben sowie
ein begeisterter
Heinz Reitbaver, der
«Champagne-Quali-
tit” attestierte. ,Sehr
ausgewoien” lobte
auch Gerhard Fuchs,

SzigetiNeuburger Brut,
10,80 Euro,

Vinothek Paul,
Wire es nach Top-
Sommeliere Maria
Trippolt gegangen,
hiitte dieser Tropfen
des burgenlindi-
schen Sektspezialis-
ten gewonnen: ,Fir
mich der Beste!”
zeigte sie sich begeis-
tert. Auch Winzer
Manfred Tement
fand den raren Sor-
tensekt .sehr fein®,
Koch Gerhard Fuchs

lobte seine  Dezenz®,

Szigeti Phiinix Brut.
10,60 Eurp ab Hof,
Kein anderer Sekt
rief so unterschiedli-
che Reaktionen her-
vor wie der Bio-
Tropfen aus der neu
geziichteten Rebsor-
te ,Phonix", Spitzen-
winzerin [lla Szemes
fand ihn . leicht, T
fruchtig, unkompli-
ziert", Spitzenkoch
Gerhard Fochs war er

-

Maitz Morillon Brut.
14,90 Euno,
Vinofaktur.

Ein reinsortiger
Winzersekt aus der
Steiermark, der von
Walter Polz als | sau-
ber und fein® beur-
teilt wurde. Top-Gas-
tronom Heinz Reit-
baner lobte die
Fruchtigheit, blof
fiber ein Degail am
Rande wollten einige
Tester nicht einfach
hinwegsehen: Die
Flasche ist per Kron-
kenkork versiegelt,

SchioB Gobelshurg
Brut. 799 Fura ( Akti-
on), bei Merkur.
+voll, sehr intensiy,
alt” vermerkte Heinz
Redthauer in seinen
Verkostungsnotizen
iiber diese Probe, Filir
Birenwirt Sepp Trip-
polt war dieser Trop-
fen L zu sl ein Ur-
teil, mit dem Winzer
Walter Polz voll kon-
form ging - sein Bru-
der Erich Polz urteil-
te erwas milder: . Ein
exotischer, stilicher
Sckt",

Briindimayer Brut
2004. 24 Euro,

Wein & Co.

Der Langenloiser
Willi Briindlmayer
gilt nicht von unge-
fihr als einer der bes-
ten Winzer Oster-
reichs, sein Sekr gilt
als champagnerihn-
lich. .Ein Vorbild®,
stellte Winzer Erich
I'olz fest. Und Iia
Szemes traf ins
Schwarze: ,Champa-
gner oder Briindl-
mayer” notierte sie,

Strohmeier Sauvignon
blanc Extra Brut. 18,25

Der Schilchersekt-
Spezialist ans der
Weststeiermark
erntet auch ffir sein
Welbwein-Experi-
ment durchaus |
freundliche Fustim-
mung. Winzerin
Regina Elsnegg lobie
die .animierende
Struktur®, ihr Kolle-

ge Erich Polz urteilte

== liber den Sauvignon-
FRCHMEES |

Sekr: fruchtig, duf-
tig, fillig",

Hochriegl Albe Reserve,
990 Euro, ctwa bei
Interspar.

Lantig®, fand Win-
zer Erich Polz den
Sekt aus Grilnem
Veltliner und Wel-
schriesling, gereift
im Eichenfass, zwei
Jahre auf der Hefe,
Fiir Sommeliere
Maria Trippolt war
die Probe e¢her
schwach, Winzerin
Regina Elsnegg fand
ihn immerhin ,trink-
freudiz, mit ange-

nehmer Fruchistife"

Euro, bei Wein & Co,

"Test der Kleinen Zeitung auf dem Podest. Auch die Mitbewerber konnen sich trinken lassen.

Winkler Hermaden Ca-
phenstein Brut. 14,90
Euro, Vinofaktur,

Ex aequo mit Star-
winzer Briindlmayer
landete der oststeiri-
sche Rotweinspezia-
list Georg Winkler-
Hermaden mit sei-
nem Weilburgun-
derseki. Illa Szemes
freute sich iiber he-
fige, ristige Aromen,
schiines Holz, schii-
ne Frucht.” Sepp
Trippolt: ,So stelle
ich mir Sekt vor!™

Goldeck Privat Brut
2005. 593 Euro,
Weinhof Auer.

Ein preisgiinstiger
Jahrgangssekt aus
Veltliner und Wel-
schriesling, derunter
den Verkostern
durchwegs Zustim-
mung fand. Winzer
Manfred Tement be-
merkte die , pute Per-
lage”, fiir Gastronom
Heinz Reithaner war
er sauber, weinig"
sein Kollege Sepp
Trippolt lobte:
Jeicht zu trinken®,

DIE JURY

Regina Elsnegqg, Winzerin; llz Szemes,
YWinzerin; Maria Trippolt, Sommaljere:
Gerhard Fuchs, Orethaubenkoch: Hel-
mikt Marko, Hatelier; Enchund Walter
Polz, Winzer; Heinz Reitbauer, Spat-

rengastronom; Manfrad Tement, Win-
2er; Sepo Tnppolt, Zweihaubenkoch



	2008 02 03 Sektverkostung Kleine Zeitung 1
	2008 02 03 Sektverkostung Kleine Zeitung 2
	2008 02 03 Sektverkostung Kleine Zeitung 3

